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FARINE CHOCOLAT NOIR OU BEURRE SUCRE ROUX SUCRE BLANC
250 G PEPITES DE CHOCOLAT 1266 756 756
200 G

>

1 E€UF 1 SACHET DE 1/2 SACHET DE 1 PETIT VERRE 1 PINCEE DE SEL
SUCRE VANILLE LEVURE CHIMIQUE DE RHUM
PREPARATION :
v
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MELANGER LA FARINE. LA LEVURE ET LE SEL

DANS UN BOL DANS UN AUTRE BOL. BATTRE LE BEURRE MOU AVEC
LES SUCRES PUIS AJOUTER L'EUF ET LE RHUM

a INCORPORER LA FARINE EN PLUSIEURS FOIS AVEC UNE SPATULE



TAILLER LA TABLETTE DE CHOCOLAT EN GROSSES
PEPITES ET LES AJOUTER A LA PATE

DANS DU FILM ALIMENTAIRE ET LA LAISSER
REPOSER AU FRIGO AU MOINS 30 MIN

( Coll dvite que b pito o sl trsps &

e EMBALLER LA PATE EN FORME DE BOUDIN
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PRECHAUFFER LE FOUR A 180C @ w9 W

FORMER DES BOULES DE PATE ET LES DISPOSER
SUR UNE PLAQUE RECOUVERTE DE PAPIER CUISSON

FAIRE CUIRE 8-10 MIN DANS UN FOUR TRADITIONNEL A CHALEUR TOURNANTE
OU 10-12 MIN DANS UN FOUR MICRO-ONDES AVEC CONVECTION
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